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SCHWERPUN KT

Bio-Macadamia-Nusse als Zutat
fiir innovative Lebensmittelprodukte

acadamia-Nusse haben sich
M aufgrund ihrer aufBergewdhn-

lichen Qualitat und Vielseitig-
keit in der Lebensmittelindustrie
etabliert. Das Unternehmen Limbua
bietet eine breite Palette an Bio-
zertifizierten Macadamia-Produkten
fur verschiedene Anwendungsgebiete
an, die sich ideal als Zutat fur
anspruchsvolle Produktentwicklungen
eignen. Ob ganze Nisse, halbe
Nusse, kleine Stlickchen oder Mus:
Das Unternehmen produziert die
Nusse in verschiedenen Verarbei-
tungsstufen, um den Anforderungen
der Lebensmittelhersteller gerecht
zu werden.

Limbua ist ein Vorreiter in der nach-
haltigen Landwirtschaft und der fairen
Zusammenarbeit mit Kleinbauern in
Kenia. Mehr als 7.000 Bio-zertifizierte
Kleinbauern kultivieren dort Maca-
damia in biologischen Mischkulturen,
die nicht nur der Umwelt zugute-
kommen, sondern auch die Lebens-
bedingungen der Landwirte verbes-
sern. Dabei verzichtet der Anbau voll-
standig auf chemische Dingemittel
und Pestizide. Die Besonderheit bei
Limbua liegt in der direkten Verarbei-
tung der Nisse vor Ort in Kenia in

Ob geréstet und gewdirzt, Stiicke, Bruch oder cremiges Mus: Die
Macadamia ist vielseitig in der Lebensmittelproduktion einsetzbar.

den eigenen Produktionsstatten. Dies
sorgt fir kurze Transportwege, eine
Wertschopfungskette, die Uberwie-
gend lokal bleibt, und eine trans-
parente Riickverfolgbarkeit der Nisse
bis hin zu den einzelnen Bauern. Diese
Herangehensweise starkt nicht nur
die lokalen Gemeinschaften, sondern
gewahrleistet auch die Frische und
Qualitat der Nusse.

Macadamia als Halbfabrikat:
ein vielseitiger Rohstoff

Macadamia-Nusse bieten sich ideal
als Halbfabrikate in der Lebensmittel-
verarbeitung an. lhr hoher Anteil an
ungesattigten Fettsauren, Proteinen
und Ballaststoffen macht sie beson-
ders attraktiv fir gesundheitsbewusste
Zielgruppen. Sie eignen sich hervor-
ragend flr eine Vielzahl von Anwen-
dungen, sei es in der Herstellung von
SiBwaren, Backwaren oder in inno-
vativen Produkten der veganen
Erndhrung. Die Macadamia zeichnet
sich durch ihren milden, buttrigen
Geschmack und ihre cremige Textur
aus, die sowohl in siif3en als auch in
herzhaften Rezepturen Uberzeugt. In
der Produktentwicklung lassen sich

Macadamia-Nisse vielseitig einset-
zen: von edlen Pralinen Uber Protein-
riegel bis hin zu Nuss-Cremes oder
Schokoladen. Besonders in Premium-
Produkten koénnen sie als Highlight
dienen, das sowohl durch Geschmack
als auch durch ihre erndhrungsphysio-
logischen Vorteile liberzeugt.

Verarbeitungsmdglichkeiten:
Résten, Veredeln und mehr

Macadamia-Nusse bieten zahlreiche
Moglichkeiten zur Weiterverarbei-
tung. Sie lassen sich hervorragend
rosten, um den nussigen Geschmack
zu intensivieren. Das Verarbeiten der
Nisse zu einer Creme ermdglicht es,
diese als Grundlage fir vegane
Milchalternativen oder als Ganache
zu verwenden. Die cremige Konsis-
tenz und der reiche Geschmack
machen Macadamia zu einer idealen
Zutat fur feine SUBwaren. Auch die
Verwendung von Macadamia-Nuss-
pulver bietet Potenzial, insbesondere
fir  Protein-Nahrungsergénzungen:
Aufgrund ihres hohen Nahrstoff-
gehalts eignen sie sich hervorragend
als Basis der ketogenen und fitness-
bewussten Erndhrungsweise.

Macadamia mit Schokolade veredelt — Amanase
ist ein Bio-Schokoladenproduzent, der fiir
handwerklich hergestellte Schokolade aus
nachhaltig angebauten Zutaten steht.
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Anbau der Nisse auf Bio-Mischfarmen von ber 7.000 Kleinbauern und -bduerinnen sowie

Hochste Standards fur
Qualitat und Sicherheit

Die Qualitdtssicherung der Nisse
spielt bei Limbua eine zentrale Rolle.
Das Unternehmen verflgt lber Zerti-
fizierungen nach IFS Food und BRC
Food Safety - dies ist besonders
wichtig fur die Weiterverarbeitung in
der Lebensmittelindustrie, wo hohe
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frisch geknackte Bio-Macadamia-Nisse in den Limbua-Produktionsstétten in Kenia.

Anforderungen an Hygiene und Riick-
verfolgbarkeit bestehen. Zusatzlich zu
den Lebensmittelstandards sind die
Macadamia-NUsse Bio-zertifiziert. Fur
Endverbraucher, die Wert auf Nach-
haltigkeit und Naturlichkeit legen,
stellt dies einen entscheidenden
Vorteil dar, insbesondere in einem
Markt, der zunehmend auf Bio-
Produkte und umweltfreundliche Pro-

duktionsmethoden setzt. Mit den viel-

seitigen Verarbeitungsmoglichkeiten
und den hohen Qualitatsstandards
eignen sich die Macadamia-Nusse
somit perfekt als Zutat flr anspruchs-
volle Produkte, die sowohlgeschmack-
lich als auch in Bezug auf Nachhaltig-
keit Uberzeugen. J
Fotos: Limbua Deutschland
limbua-group.com
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